


5 assaggi di antipasti
1 primo a scelta dal nostro menù

30 € a persona, 
escluso coperto e bevande

02 HOSTERIA:
Minimo 2 persone



ANTIPASTI

PRIMI

Crocchetone di patate con pane Panko,
Tcrudo di Parma e bufala campana

Paccheri fritti ripieni di ricotta,
con ragù napoletano e scaglie di grana

Polipetti alla Luciana con crostone di pane

Baccalà in tempura con friarielli

Polpo arrosto con BBQ, pane speziato 
e purea di patata rossa francese

Tartare di Fassona (180 Gr) con senape e funghi fritti

€ 13,00

€ 12,00

€ 15,00

€ 13,00

€ 15,00

€ 15,00

Spaghettone quadrato con pomodorini del Piennolo,
pesto di pistacchio e tartare di gambero

Pasta e patate con provola

Tagliatella ai funghi porcini con tartufo

Ziti alla genovese napoletana

Risotto all'Amarone con gorgonzola
e crumble di amaretti

Paccheri con polipetti alla Luciana

€ 18,00

€ 16,00

€ 19,00

€ 18,00

€ 25,00

€ 20,00



SECONDI

Patate al forno

Insalata mista

Patatine fritte

Verdure grigliate

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

CONTORNI

Tagliata di Cuberoll Danese (200 Gr circa)
ai funghi porcini e scaglie di grana padano

Filetto di manzo alla griglia
(200 Gr circa) con patate al forno

Filetto di maialino,
vellutata di zucca e riso soffiato

Filetto di orata alla Nerano

Tataki di tonno con maionese
al pistacchio e chips di polenta

€ 27,00

€ 28,00

€ 27,00

€ 25,00

€ 28,00



€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

CARLO V, Hamburger di Scottona 200 Gr,
insalata, pomodoro, cipolla caramellata, bacon e cheddar

CARLO X, Hamburger di Scottona 200 Gr, insalata,
pomodoro, cipolla caramellata, bacon, cheddar e uovo

LUIGI XVI, Hamburger di Scottona 200 Gr,
crema di noci, prosciutto crudo e mozzarella di bufala

IVAN IL TERRIBILE, Hamburger di Scottona 200 Gr,
pomodori secchi, bacon e stracciatella

GIULIO CESARE, Hamburger di Scottona 200 Gr,
pesto di pistacchio, mortadella e scaglie di grana

PANINI

CIRO DI PERSIA
Polpette al sugo, patate al forno e provola

PRINCIPESSA ALESSANDRA
Cotoletta ai corn flakes, insalata,
pomodoro e formaggio fuso

RE SOLE
Salsiccia, provola e friarielli

CLAUDIO AUGUSTO RAFFAELE
Rosti di patate, insalata, pomodoro e formaggio fuso

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

PANINI SENZA
HAMBURGER 

Il pane dei nostri hamburger si può richiedere in versione GLUTEN FREE ad eccezione
dei seguenti panini: Ciro di Persia, Principessa Alessandra, Claudio Augusto Raffaele



€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

Tiramisù al bicchiere

Ricotta e pera

Pastiera napoletana

Caprese con pallina di gelato

Crostata di cioccolato fondente
e caramello salato

DOLCI

Terre di Zagara Pantelleria Passito Liquoroso

Montenegro

Mirto

Grappa Barricata

Grappa Bianca

Jefferson

Liquirizia

Jagermeister

Branca Menta

Gin Silent Pool

Amaro del capo

Bràulio

Caffè

Decaffeinato

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 9,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 2,00

€ 2,50

AMARI/VINI
CONSIGLIATI

per accompagnare i dolci 

*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 
**Per qualsiasi intolleranza/allergia rivolgersi al personale di sala



Coca cola vetro 33cl

Coca cola zero vetro 33cl

Fanta vetro 33cl

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

BIBITE

Charles Quint Blonde 33cl
8,5°

Charles Quint Rouge 33cl
8,5°

Weisses Wallburg 50cl
5,3°

S. Miguel Gluten Free 33cl
5,4°

Wallburg Hell Blonde 50cl
4,8°

€ 7,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 8,00

BIRRE



Gries Pinot nero DOC - Alto Adige

Montepulciano dA̓bruzzo DOC Ju Zirè - Abruzzo

Valpolicella Ripasso DOC Murari - Veneto

Chianti Pian DellʼOlmo DOCG - Toscana

€ 30,00

€ 27,00

€ 30,00

€ 25,00

€ 7,50

€ 7,50

€ 8,00

€ 6,00

VINI ROSSI

Valdobbiadene Superiore DOCG
Bortolomiol (Veneto)

Bortolomiol Filanda Rosé Brut
Riserva Mill. (Lombardia)

€ 30,00

€ 27,00

€ 8,00

€ 8,00

BOLLICINE

Ribolla Gialla Tenuta Maccan - Friuli Venezia Giulia

Gewurtraminer Plazzer DOC - Trentino

Muller Thurgau Plazzer DOC - Trentino

Falanghina del Sannio DOP Gestilenti - Campania

€ 30,00

€ 27,00

€ 30,00

€ 25,00

-

-

-

€ 6,00

VINI BIANCHI




